Zapytanie dotyczace przeprowadzenia praktycznych warsztatow kulinarnych w ramach miedzynarodowe
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LEuropejsk Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszardw Wiejskich: Eurcpa inwestulaca w obszary wiejskie”

LOKALNA GRUPA DZIALANIA Tomaszéw Lubelski, dnia 08.03.2019r.

LROZTOCZE TOMASZOWSKIE®
ul. Lwowska 80, Il pigtro pok. 11
22-600 Tomaszdw Lub.

NIP921-195.00 83 R aon Se012115 ZAPYTANIE OFERTOWE

na przeprowadzenie praktycznych warsztatow kulinarnych w ramach
miedzynarodowego projektu wspélpracy pn. wPromocja i Turystyka”

I. Zamawiajacy

Lokalna Grupa Dzialania ,,Roztocze Tomaszowskie™
Ul. Lwowska 80/11
22-600 Tomaszoéw Lubelski

II. Przedmiot zamodwienia:

Realizacja 15 praktycznych 6-cio godzinnych warsztatow kulinarnych (1 godzina - 60
minut) w ramach migdzynarodowego projektu wspolpracy pn. wPromocja i Turystyka”,
ktérych uczestnikami beda osoby z obszaru LGD-6w bioracych udzial w projekcie, m.in.
osoby prowadzace dzialalnos¢ w branzy gastronomicznej i ich pracownicy zainteresowani
wytwarzaniem, wprowadzaniem na rynek oraz promocja  kulinarnych produktow
tradycyjnych oraz lokalnych, w tym:

Cz.1- LGD "Roztocze Tomaszowskie" — 1 warsztat,

Cz. 11 - LGD "Ziemia Bilgorajska" — 2 warsztaty,

Cz 111 - LGD "Ziemia Chelmska" — 8 warsztatow,

Cz. IV - LGD "Lepsze Jutro" — 2 warsztaty,

Cz. V- LGD "Razem" -2 warsztaty,

Liczba uczestnikow 1 warsztatu kulinarnego — 10 0s6b podzielonych na 5 podgrup
osobowych.

Il Miejsce realizacji warsztatow kulinarnych: podmioty $wiadczace dzialalnos¢
gastronomiczno-cateringowa na obszarze:
Cz.1- LGD "Roztocze Tomaszowskie"
Cz. 11 - LGD "Ziemia Bitgorajska"
Cz. 11l - LGD "Ziemia Chelmska"
Cz. IV - LGD "Lepsze Jutro"
Cz. V - LGD "Razem"

IV.  Termin realizacji warsztatow kulinarnych:

Cz. 1 - LGD "Roztocze Tomaszowskie" — sierpien 2019 r.

Cz 11 - LGD "Ziemia Bitgorajska" — maj/czerwiec 2019 1.

Cz 111 - LGD "Ziemia Chelmska" — marzec/kwiecien/maj/czerwiec 2019 .
Cz. IV - LGD "Lepsze Jutro" — kwiecien 2019 1.

Cz. V - LGD "Razem" — marzec/kwiecief 2019 r.
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V. Program warsztatu kulinarnego: (6 godzin po 60 minut).

1. Pokaz kulinamny wraz z praktycznymi warsztatami: 6-7 potraw W tym min. 3 potrawy
wykorzystujace lokalne produkty (odmienne na kazdym z warsztatow w poszezegolnym
LGD) i/lub co najmniej 3 regionalne (odmienne na kazdym z warsztatow w
poszezegdlnym LGD) potrawy 7 Lubelszezyzny zarejestrowane na liscie produktow
tradycyjnych.

2. Aranzacja dekoracji przygotowanych potraw w celu wykonania fotografii do publikacji
promujacej walory kulturowe, historyczne, przyrodnicze i kulinarne.

3. Degustacja wspolnie przygotowanych potraw.

VI.  Obowiazki zleceniobiorcy:

1. Przedstawienie wraz z oferta szczegblowego programu warsztatow kulinarnych do
akceptacji zleceniodawcy.

2. Realizacja programu warsztatow kulinarnych zgodnie z zaakceptowanym programem.

3. Wynajem sali na warsztaty kuliname, zaakceptowanej przez zleceniodawce.

4. Zapewnienie sali odpowiednio wyposazonej w zaplecze kuchenne ze statym dostgpem do
wody biezacej i zapleczem sanitarnym.

5. Zorganizowanie co najmniej 5 stanowisk pracy dla uczestnikow kazdego z 2 warsztatow
kulinarnych: zapewnienia Sprzgtu umozliwiajacego kazdemu uczestnikowi swobodny
dostep do kuchenki, lodéwki, robotow kuchennych oraz do innych sprzgtéw kuchennych
niezbednych do realizacji warsztatow.

6. Zapewnienie we wiasnym zakresie produktow, sprzgtu niezbednego do realizacji
warsztatow oraz ich transport na miejsce realizacji warsztatow.

7. Posiadanie kwalifikacji kucharza z tytutem mistrza w zawodzie kucharz (dyplom mistrza
do okazania). Co najmniej 4-letnie do$wiadezenie zawodowe oraz udokumentowane co
najmni¢j 200 godzin zegarowych w zakresie prowadzenia szkole i warsztatow
kulinarnych (minimum 3 referencji z realizacji ustug) o podobnym charakterze.

8. Wiedza z zakresu kuchni regionalnej Lubelszczyzny, specyfiki produktow lokalnych,
tradycyjnych oraz regionalnych w kontekscie wykorzystania ich do promocji i rozwoju
przedsiebiorczosci ma obszarach wiejskich, co zostanie po$wiadczone dokumentami
zlozonymi razem z oferta.

VIL.Obowigzki Zleceniodawey:
1. Rekrutacja uczestnikow warsztatow.
2. Opracowanie harmonogramu warsztatow we wspolpracy ze Zleceniobiorea.

VIIL. Zlozona Oferta powinna zawiera¢:

1. Nazwg Zleceniobiorcy, adres prowadzonej dziatalnosci/miejsce zamieszkania, NIP,
nr tel., podpis osoby upowaznionej do reprezentowania Zleceniobiorcy, nr tel. do osoby
wyznaczonej do kontaktu w sprawie oferty (zalgcznik nr 1).

2. Cene brutto za 1 godzing (godzina - 45 minut) za wykonanie zamdwienia wraz
z niezbednym wyposazeniem i Kosztami dojazdu na miejsce wykonywania ustugl

zgodnie—z—t awiajacym i Zleceniobiorcg.
Ponadto wyodrebnienie kosztéw materialow (produktéw) niezbgdnych do realizacji 375
warsztatéw kulinarnych (zataeznik nr 1)
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4. Referencje poswiadczajace doswiadczenie W prowadzeniu warsztatow/szkole/pokazow
oraz kserokopie Dyplomu mistrza w zawodzie kucharz.

IX. Kryterium wyboru oferty:
[. Cena-60%,
I1. Kwalifikacje prowadzacego —40%

Ocena ofert zostanie przeprowadzona wedhug nastgpujacych zasad:

Kryterium 1.: Cena = oferowana najnizsza cena brutto/cena badanej oferty brutto x 100 x 60
% (maksymalnie 60 punktow)

Kryterium [I.: Kwalifikacje prowadzacego = kwalifikacje badanej oferty (suma
doéwiadezenia zawodowego, ilosci przeprowadzonych godzin zegarowych warsztatow
kulinarnych oraz liczby referencji)/oferowane najwyzsze kwalifikacje (suma doswiadczenia
zawodowego, ilosci przeprowadzonych godzin zegarowych warsztatow Kulinarnych oraz
liczby referencji)/ x 100 x 40 % (maksymalnie 40 punktow)

Wybrana oferta = najwyzsza liczba punktéw stanowigca sumg: liczha punktéw
kryterium I + liczba punktéw kryterium IL

X. Informacje dodatkowe

1. Dopuszcza si¢ skladanie ofert czgéciowych

2. W ramach postepowania ofertowego kazdy z Oferentow moze zlozy¢ tylko jedna ofert¢
na wszystkie czesci postgpowania, kilka czgsci lub na jedng wybrang.

3, Rozpatrywane beda tylko oferty kompletne.

4. Wykonawcy, ktory zaoferowal najkorzystniejsza ofertg, zostanie zaproponowane
zawarcie umowy, jezeli koszt wykonania przedmiotu umowy nie przekroczy wysokosci
érodkow jakie Zamawiajacy moze przeznaczy¢ na wykonanie zamowienia.

5. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwosc zakoriczenia postgpowania bez wyboru zadne]

z ofert.

XI.  Miejsce i termin skladania ofert:
Oferty nalezy sklada¢ do dnia 15 marca "Roztocze Tomaszowskie” w jeden

z nastepujacych sposobow: dostarezy¢ osobiscie do siedziby Lokalnej Grupy Dziatania
_Roztocze Tomaszowskie”, ul. Lwowska 80/11, 22-600 Tomaszow Lubelski lub przesta¢
poczta na adres: Lokalnej Grupy Dzialania _Roztocze Tomaszowskie”, ul. Lwowska 80/11,
22600 Tomaszéw Lubelski lub przestaé poczta elektroniczng na adres:
biurolgd@roztoczetomaszowskie.pl

XIL.Osoby do kontaktu w sprawie oferty:
Ewa Piwko-Witkowska, tel. 84 664 63 86, e-mail: biurolgd@roztoczetomaszowskie.pl
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- Formularz ofertowy
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